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Le stage pouponnière/
engraissement 

 La phase « production » / 
« transformation » 

 On transforme de l’aliment en protéine et 
viande 



Rôle de la pouponnière/
engraissement 

MATIÈRE PREMIÈRE 

VIANDE 
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Qu’est ce qui contrôle l’ingéré? 
  Presque tout peut avoir une 

influence sur l’ingéré: 
– Santé 
– Milieu ambiant 
– Densité animale 
– Stress 
– Mais surtout: 

•  Disponibilité de l’eau 
•  Disponibilité de l’aliment 



Qu’est ce qui contrôle l’ingéré? 

L’ingéré est le facteur sur 
lequel l’éleveur à le plus 

de contrôle 





Dans le contexte du nouveau 
poids d’abattage: 
  92 K de carcasse = 115 K vivant 
  Si un GMQ de 850 g. et entrée à 25 K 
  = 106 jours moyen 
  Si conversion de 2.6 
  =234 K de moulée 
  = 2.2 K / jour 



Dans le contexte du nouveau 
poids d’abattage: 
  97 K de carcasse = 121.25 K vivant 
  Si encore une conversion de 2.6 
  250.25 K de moulée 
  = 106 jours moyen 
  = 908 g. de GMQ 
  = 2.36 K / jour 



Dans le contexte du nouveau 
poids d’abattage: 

2.2 K / jour 

vs 

2.36 K / jour 
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